
Matti’s Wildgerichte  

Mit Liebe und Frische zubereitet 

 

Vorspeisen  

 

Herbstsalat          CHF 

Bunter Salat mit Eierschwämmli, Feigen, Trauben, Walnüssen und 
hausgemachtem Sesam-Dressing        17.50 
 

 

Hauptgänge  

 

Rosa gebratenes Hirsch-Entrecôte an Steinpilzsauce 
mit hausgemachten Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl, Rotweinapfel, 
Preiselbeeren und Marroni         42.00 

 

Gemspfeffer 

mit hausgemachten Spätzli, Rosenkohl, Rotweinapfel, Preiselbeeren und Marroni 36.50 

 

Tagliatelle an Pilzsauce  

mit Eierschwämmli und Steinpilzen        26.50 

 

Herbstlicher Wildbeilagen-Teller  

mit Eierschwämmlisauce, hausgemachten Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl, Rotweinapfel, 
Preiselbeeren und Marroni         26.00 

 

 

Dessert 

 

Heidelbeeren mit Rahm         9.50 

 

Coupe Heidelbeeren  
mit Vanilleglace und Rahm         12.50 


