
Matti’s Wildgerichte   

Mit Liebe frisch  zubereitet  

 

Vorspeisen   

Hokkaido - Kürbis & Marroni  Suppe        CHF  

mit Kürbiskernen und Kürbiskernöl         14.50 

 

 

Hauptgänge   

Rosa gebratenes  Hirsch - Entrecôte an Pilzsauce  
mit hausgemachten Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl, Rotwein birne , 
Preiselbeeren  und Marroni          42.00 
 

Tagliatelle an Pilzsauce  

mit Eierschwämmli und Steinpilzen         26.50 

 

Herbstlicher Wildbeilagen - Teller  

mit Eierschwämmlisauce, hausgemachten Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl, Rotwein birne , 

Preiselbeeren und Marroni          26.00 

 

 

 Dessert  

Mille- Feuille von Marroni & pochiertem Birnen  

dazu  Zimtglace         12.50 


