
Erdinger Weissbier 5.3% 50cl� 7
Möhl Saft vom Fass Trüb 50cl� 6
Möhl Saft vom Fass ohne 50cl� 6

Weisswein

Jeninser Riesling Silvaner/ GR 
Jürg Obrecht 50 / 10cl� 32 / 7

Rosé

Federweiss, Blauburgunder  
von Salis / CH 50 / 10cl� 32 / 7

Rotwein

Ripasso della 
Valpolicella 50 / 10cl� 36 / 8

Apéro

Aperol Spritz� 10.5
Hugo� 10.5
Tocco Rosso� 10.5
Lille Berry� 10.5
Limoncello Spritz� 10.5
Campari Orange� 8
Cynar� 8
Martini bianco� 8
Negroni� 13
Gespritzer Weisswein� 7
Prosecco 10cl� 7
Crodino 0% 10cl� 4.5

Warme Getränke

Hausgemachter  
Ingwer-Zitronen-Punsch� 5
Portion Tee, Sirocco� 5
Cafe / Espresso� 4
Cappucino / Latte� 4.5
Heisse Schoggi� 4
Las Palas Schoggi mit Rahm� 5.5
Huus Café� 8
Café al Karibik (Schuss Rhum)� 8

Kalte Getränke

Rivella rot/blau 33cl� 4.5
Vivi Kola/zero 33cl� 4.5
Gazosa diverse 35cl� 5.5
Möhl Shorley 33cl� 4.5
Tonic Water 20cl� 4
Mineralwasser 35cl� 4
Hausgemachter Eistee 3 / 5dl� 5 / 6.5

Bier

Calanda Orginal, hell 58cl� 6.5
Calanda Edelbräu 33cl� 5.5
Calanda Radler 2.0% 33cl� 5
Appenzeller Sonnwendlig  
alkoholfrei 33cl� 5
Apenzeller Gran Alpin 33cl� 6.5
Apenzeller Quöllfrisch 33cl� 5.5
Appenzeller  
schwarzer Kristall 6.3% 33cl� 6.5



Warm

Hirschschüblig mit Brot� 11
Wienerli mit Brot� 7
Gerstensuppe 
original hausgemacht� 12 
Gerstensuppe  
vegi/vegan hausgemacht� 11
Capuns  
Fleisch/Vegi hausgemacht� 27

Kalt

Wurstkäse Salat � 17
Salsiz mit Brot� 11
Alpkäse mit Brot� 13
Käse für 2� 28
Fleisch für 2� 32
Für eine Person� 25
Käse und Fleisch für 2� 35
Für eine Person� 27

Süss

Kuchen/diverse Backwaren  
hausgemacht� ab 5

Sonntags

Hausgemachte Dampfnudeln  
mit Vanillesauce  
frisch aus der Pfanne� 11	
		

Unser Fleisch beziehen wir vom Bio Hof Chavalatsch in Scoul und der Metzgerei Curschellas  
in Sedrun. Unser Käse kommt von der Sennaria Surselva – Dörig-Bergsenn.  
Wir verwenden Gran Alpin Mehl und Gerste, Biologisches Berggetreide aus Graubünden.

Alle Preise inkl. MwSt.


