Schon, sind Sie hier!

S



Warme Getranke

Hausgemachter Ingwer-Zitronen-Punsch
Kanne Tee Sirocco

5.5

Heisse Schoggi

Las Palas Schoggi mit Rahm

Café/Espresso
Doppelter Espresso

4.5

Cappuccino/ Latte Macchiato

5.5

Warme Getranke mit Schuss

Huus Café Las Palas

8.5

8.5

Café Baileys
Café Luz Zwetschga, Kriter, Kirsch

Café Corretto, Grappa

Holdrio

Schoggi Caribic, Rum

6.5
6.5
6.5
8.5




Kalte Getranke

Hausgemachte Limonaden

mit Kohlensaure 3di/5di 6/75
ohne Kohlensaure 3di/5di 5.5/7
Hausgemachter Eistee Krauter oder Friichte sd1/5d 6/75
Rivella 3.34 5
Vivi Cola/Zero 3.3di 5.5
Apfelschorle 3.341 5
Staibock Gazosa, Grapefruit oder Zitrone 3.34/ 6
Swiss Mountain Spring Tonic 2d/ 5
El Tony Mate 3.30/ 6

Bergquell Mineral 3di/5d1/11 3.5/4.5/8



Bier/ Saft

Calanda Original 5,841 6.5
Calanda Edelbrau 3.34/ 5.5
Calanda Radler 3.3q/ 5.5
Leermond Alkoholfrei 3.3q/ 5.5
Appenzeller Gran Alpin 3.34/ 6.5
Appenzeller Quoéllfrisch Dunkel sd 6.5
Bier Engiadinaisa Bio 3.3d/ 6.5
Erdinger Weissbier sdi 7.5
Mohl Saft vom Fass Triib

Mit sar 6.5
Ohne sai 6.5
Aperitif/ Spritz

Aperol Spritz 10.5
Hugo 10.5
Limoncello Spritz 10.5
Negroni/ Sbagliato 14
Campari Orange 8
Cynar 8
Gespritzter Weisswein 8
Prosecco De Angeli Extra Dry 1d1/ 754 7.5/45




Weisswein

Bliindner Riesling Silvaner / GR
Jiirg Obrecht, Jenins 1d1/5di 7.5/32

Bliindner Riesling Silvaner Bio
Luzi Jenny, Jenins 7sdi 49

Operlo-Bilinder Perlwein Pinot Noir, Pinto Blanc Riesling

Jiirg Obrecht, Jenins 754 49
Rotwein
Primitivo Puglia IGP Senza Parole 1ai/5di 8/34

Arbui Monastrell
Alejandro Bodega, Alicante 1ai/75di 8/48

Blindner Pinto Noir le Petit
Weingut Herrmann, Jenins 7.5di 49

Argomenna Torcicoda IGT
Sangiovese Toscana 7sdi 89

Rosé

Bindner Federweiss
Von Salis 1d1/5di 7.5/34




Warme Speisen

Hausgemachte Gerstensuppe original

14.5

Hausgemachte Gerstensuppe vegi/vegan
Hausgemachte Capuns

13.5
29

Hausgemachte Capuns vegi

29

Hirschschiiblig mit Brot

14.5

Wienerli mit Brot

8.5

Kalte Speisen

Mentusalat

8.5

Saissonsalat

13.5

Wourstkase Salat garniert

23

Salsiz mit Brot (Schaf)

14.5

Alpkase mit Brot

18

Kase fir zwei Personen

36

Fleisch fiir zwei Personen

43

Fleisch fir eine Person

23.5

Kase und Fleisch flir zwei Personen

46

Kase und Fleisch fir eine Person

33

Alle Gerichte werden mit hausgemachtem Brot serviert.



Suss

Immer

Hausgemachter Streuselkuchen 7.5
Hausgemachter Brownie 6
Rahmzuschlag 1
Affogato 7.5

Fir weitere Kuchen schaut euch gerne unser Dessertbuffet an.

Jeden Sonntag

Hausgemachte Dampfnudeln mit
Vanillesauce, frisch aus der Pfanne 15

Reservation méglich.

Bei Allergien wendet euch bitte an das Servicepersonal.

Unser Fleisch beziehen wir vom Hof Chavalatsch in Scuol und den Metzgereien
Curschellas Sedrun und Pally Curaglia.
Unser Kdse kommt von der Sennaria Surselva und von Déring-Bergsenn.

Wir verwenden Granalpin Mehl und Gerste, biologisches Berggetreide aus Graublinden.

Alle Preise inkl. MwsSt.



