
 

 

Wine&Dine MGB avec C.Varonier & Söhne AG 
Samedi 5 décembre 2026 

 Menu 

Mise en bouche 

Panna cotta à la tomate et au-gingembre, avec de la mozzarella et une purée d’olives 

 

***** 

Entrée I 

Mosaïque de poisson avec sa sauce au raifort, à l’huile aux herbes et aux dés de pomme 

 

****** 

 Entrée II 

Espuma de potiron accompagnée de gnocchis de potiron et graines de courge grillées 

 

***** 

Plat principal  

Entrecôte de bœuf accompagnée de joues de porc braisées, d’une écrasée de pommes de 

terre, 

d’une purée de topinambours et de chou-fleur rôti 

 

***** 

Retour  

Fromage 

Choux à la crème de fromage des Alpes valaisannes et au chutney d’abricots 

 

***** 

Tranches au chocolat avec parfait aux coings et crumble au miel, accompagnées d’une 

touche de gelée d’argousier 

 

 


