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Wine&Dine, 24.11.2024

Cave St. Jodern

Menu
Mise en bouche
Panna cotta de tomate et sa creme de tomates
%k %k %k k k
Entrée |
Tartare tomates-olives et ses chips de pain de seigle

3k 3k 5k 3k %k k

Entrée |

Risotto vert au jaune d’ceuf frit
%k 3k %k %k k
Plat principal

Médaillon de boeuf sauce au beurre, salpicon de beeuf sur fond de pate feuilletée
avec son pavé de polenta et sa mosaique de légumes

%k %k %k %k k

Carpaccio de fromage avec sa vinaigrette aux noisettes et fruits secs

%k %k %k %k k

Dessert

X a la banane au caramel au rhum, mousse au chocolat Grand Cru et
touches de creme au citron

gaumenzauber ag, der catering & partyservice, holowistrasse 63, 3902 glis, telefon 027 924 30 10, www.gaumenzauber.ch



