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Wine&Dine, 18.01.2025
Domaines Chevaliers

Apéro
@ Fendant Chevaliers 2023

Menii
Gruss aus der Kiiche

Kaltes «Gsottus» mit Ziger und Roggenbrot

@ Sherpa Blanc Assemblage 2023
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Vorspeise |

Kaltes Fisch-Potpourri mit Alpenzander und Rarner Egli

@ Heida Chevaliers 2022

* % % Kk k

Vorspeise Il

Ravioli mit Bergkasefiillung an Weissweinschaum und Feigen-Chutney

@ Gamay Vieilles Vignes 2022
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Hauptgang
Schweinsfilet mit Rohschinken und Salbei gefiillt und eine gezupfte Lammkugel
auf gestampften Kartoffeln mit Rotweinsauce und Wurzelgemiise

® Elixir Lux Vina 2019
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Riickfahrt

Kase

Weich- und Hartkase aus der Region mit eingelegten Zucchetti

@ Sherpani Pinot Noir 2022
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Karottenbiskuit mit Nougatmousse, Orangensorbet und Orangen-Kompott mit Niissen

@ Brut Rerserve 2018

gaumenzauber ag, der catering & partyservice, holowistrasse 63, 3902 glis, telefon 027 924 30 10, www.gaumenzauber.ch



