
 

 

Wine&Dine MGB avec Cave Chevalier Bayard 
Samedi 23 janvier 2027 

 Menu 

Mise en bouche 

Bruschetta aux olives et aux tomates 

 

***** 

Entrée I 

Truite fumée sur un lit de salade de fenouil et de poivrons, accompagnée d’une sauce verte 

et de touches blanches 

 

****** 

 Entrée II 

Risotto au citron aux noix de Saint-Jacques et feuilles d’endives confites 

 

***** 

Plat principal  

Romsteck cuit entier accompagné d’une sauce à la truffe, d’un carré d’agneau, 

de haricots verts et d’un millefeuille de pommes de terre  

 

***** 

Retour  

Fromage 

Blini à l’argousier au sérac et fromage d’alpage 

 

***** 

Tranche à la mangue et au fruit de la passion, garnie de touches de yogourt et de la glace au 

yogourt 

 

 


