
 

 

 
Wine&Dine MGB avec Maison MAYE  
Dimanche 15 novembre 2026 

Menu gibier 
Mise en bouche 

Tarte Tatin à l’oignon 

 

***** 

Entrée I 

Délices de gibier froids façon Gaumenzauber, servis sur des brioches au basilic 

 

****** 

 Entrée II 

Vol-au-vent aux champignons et médaillon de cerf 

 

***** 

Plat principal  

Carré de chevreuil avec sauce à la crème, accompagné de légumes émincés entourés d’une 

purée de panais  

Courge et choux de Bruxelles aux airelles 

 

**** 

Retour  

Fromage 

Boulettes de pâte levée au fromage, accompagnées de chutney et de petits pains au levain 

 

***** 

Anneau de brownie à la mousse au chocolat et à la crème au fruit de la passion sur une base 

de pâte feuilletée 

 


