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Wine&Dine, Samedi, 30.11.2024
Fernand Cina
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Mise en bouche
Houmous agrémenté de tomates cerises, pignons grillés et toast
@ Ville de Sierre «Fernand Cina», 2023
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Entrée |

Flan de betterave sur un tartare de betterave entouré d’une sauce betterave-sureau, avec des
noix grillées et des touches de creme acidulée

@ Heida «Fernand Cina», 2023
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Entrée Il

Morue de I’Atlantique en cro(te d’herbes sur lit de potiron avec espuma au babeurre et gouttes
d’huile aux herbes

@ Petite Arvine «Fernand Cina», 2023
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Plat principal

Filet de beeuf sauce béarnaise avec une boulette d’effiloché d’agneau, risotto et mosaique de
légumes d’hiver

@ Malbec «Fernand Cina», 2022
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Fromage
Creme catalane au gorgonzola et compote de poires

@ Grand Réserve « Pinot Noir de Salquenen », 2022
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Dessert

Gateau noix de coco-citron vert avec parfait glacé a I'orange et creme a I'orange

@ Rahja "Assembla lanc doux", 2022
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