
 

 

Wine & Dine MGB avec Domaines Chevaliers  
Samedi 21 novembre 2026 

Menu 

Mise en bouche 

Beignet de courgettes à la feta sur un lit d’houmous au basilic 

 

***** 

Entrée I 

Tranche de fromage frais accompagnée de légumes grillés et d’un croquant salé au sésame 

 

****** 

 Entrée II 

Omble chevalier accompagné d’un velouté au vin sur un lit de purée de pommes de terre 

 

***** 

Plat principal  

Filet de bœuf en croûte avec sa mousseline de chou-fleur, accompagnée d’une sauce à la 

truffe et d’une mosaïque de carottes  

 

***** 

Retour  

Fromage 

Fromages aux noix à pâte molle et pâte dure du Haut-Valais 

 

***** 

Mille-feuilles au chocolat à l’orange et à la pistache 

 

 


